   
 TRƯỜNG CAO ĐẲNG LÝ TỰ TRỌNG     CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM

         THÀNH PHỐ HỒ CHÍ MINH
                         Độc lập – Tự do – Hạnh phúc
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                  Thành phố Hồ Chí Minh, ngày 17  tháng 08 năm 2019
KẾ HOẠCH 

 Về việc thực hiện dự án làm bánh năm 2019 - 2021
Căn cứ thông tin buổi họp ngày 02/08/2019 với Dự án Bake/Assist cung cấp,  Kính trình Hiệu Trưởng lập kế hoạch như sau:
1. Mục tiêu tổng quan

Phát triển ngành làm bánh địa phương và cải thiện hình ảnh trong ngày thông qua việc thành lập trung tâm đào tạo làm bánh tại TP.HCM, nơi cung cấp đào tạo kỹ năng chuyên môn và nâng cao kỹ thuật làm bánh hiện đại.
2. Mục tiêu cụ thể:

•
Thiết kế chương trình đào tạo miễn phí cho thợ làm bánh và sinh viên Trường  Cao đẳng Lý Tự Trọng Thành phố Hồ Chí Minh, và theo nhu cầu đào tạo sau  đến khi dự án kết thúc.

•  10 giảng viên đủ điều kiện thực hiện tham gia giảng dạy chương trình đào tạo được tính khối lượng theo giờ thưc hành.
• Nguyên vật liệu làm bánh do Dự án Bake/Assist cung cấp.
•  140 thợ làm bánh hoàn thành chương trình và nhận chứng chỉ đào tạo.

•  60 sinh viên học nghề hoàn thành chương trình đào tạo, nhận chứng chỉ và kiếm được việc làm hoặc phát triển
3. Nội dung
Đào tạo nghề bánh để nâng cao kiến thức và phát triển khởi nghiệp (Tên tiếng Anh là Baking training to Augment Knowledge and Entrepreneurial Development) được tài trợ bởi DEG – Ngân hàng phát triển tại Đức và Công ty TNHH Liên Doanh Saf-Viet, một trong những thương hiệu nổi tiếng trên thế giới về men bánh mì

4. Yêu cầu từ dự án

•  Hiểu rõ mục tiêu dài hạn từ dự án: đào tạo với mục tiêu Giảng viên tham gia giảng dạy cho các khóa học tại Trường  Cao đẳng Lý Tự Trọng Thành phố Hồ Chí Minh
•  Tham gia nhiệt tình, đủ thời gian và gắn kết lâu dài với dự án
5. Kế hoạch dự án

•  Thời gian triển khai dự án: T1.2019 – T1.2021

•  Tổng cộng khóa học Basic Baking skills:    8 khóa, mỗi khóa kéo dài 6 tuần

•  Tổng cộng khóa học Professional:             8 khóa, mỗi khóa kéo dài 1-2 ngày
•  Tuyển sinh từ 26/08/2019
6. Lịch đào tạo: 
	STT
	Tháng/ Năm
	Tuần
	Ngày
	Nội dung thực hiện
	Thành phần

	1
	8/2019
	2, 3
	14/08/2019 đến 24/08/2019

	Lắp đặt thiết bị
	Dự án Bake/Assist
P.QT DV

	2
	8/2019
	4
	26/08/2019 đến 30/08/2019
	Đào tạo ToT (5 ngày )
	Dự án Bake/Assist,

Phòng QLKH- HTQT, 10 giảng viên, nhân viên 

	3
	9/2019
	3
	20/09/2019
	Khánh thành Trung tâm
	Ban Giám hiệu, Dự án Bake/Assist, Phòng QLKH- HTQT, 10 giảng viên

	4
	10/2019

	1,2,3,4

	30/09/2019 đến 14/11/2019
	Khóa học Basic Baking _1
	Dự án Bake/Assist, Phòng QLKH- HTQT, 10 giảng viên, nhân viên, Sinh viên, Thợ làm bánh

	5
	11/2019
	1,2
	
	
	

	6
	11/2019
	3
	15/11/2019 đến 20/11/2019
	Khóa học Professional_1
	Dự án Bake/Assist, Phòng QLKH- HTQT, 10 giảng viên, nhân viên, Sinh viên, Thợ làm bánh

	7

	11/2019
	4
	22/11/2019 đến 08/01/2020
	Khóa học Basic Baking _2
	Dự án Bake/Assist, Phòng QLKH- HTQT, 10 giảng viên, nhân viên, Sinh viên, Thợ làm bánh

	8

	12/2019
	1,2,3,4
	
	
	

	9
	1/2020
	1
	
	
	

	10
	1/2020-1/2021
	
	Dự kiến Khóa học lập lại theo chu kỳ

Khóa học Basic Baking  ( 6 tuần)

Khóa học Professional ( 2 ngày trong 1 tuần)

Khóa học Basic Baking  ( 6 tuần)
	Dự án Bake/Assist, Phòng QLKH- HTQT, 10 giảng viên, nhân viên, Sinh viên, Thợ làm bánh



 Nơi nhận
-Bake/Assist, P.QLKH HTQT, Khoa MTT

-Ban Giám Hiệu  
-Lưu VT, Bake/Assist, P.QLKH HTQT, Khoa MTT                                                            
     
          




                           HIỆU TRƯỞNG     
               






        Phạm Hữu Lộc
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